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Schulinterne Lektionentafel fir Kiichenangestellte/r EBA Bildungszentrum

Interlaken

1. Semester

Lektionen

B
a1

1.4. Speisefette und Ole

1.1. Gemise

2.2. Milch und Milchprodukte
3.3 Eier Und Eierprodukte

Kernthemen

1.4. Ernahrungsgrundsatze 30

3.4. Fette

5.1. Arbeitsprozesse

5.2. Okonomische Grundsétze fiir
Arbeitsprozesse

5.3. Maschinen, Geréte,
Einrichtungen und Materialien,
Werterhaltung

5.3. Sorgfaltiger Umgang mit
Maschinen, Geraten und
Einrichtungen

5.3. Ablaufe und Arbeitsschritte der
Reinigung

5.4. Personliche Hygiene

5.4. Kommunikation gegeniiber
Vorgesetzten und
Mitarbeitenden

6.1. Rezepturen

6.2. Nahrstoff Fett

7.1. LGV Vorschriften

7.1. Hygienemassnahmen

7.1. Mangelnde Hygiene

7.1. Mikrobiologie

7.2. Arbeitssicherheit und
Gesundheitsschutz

7.2. Unfallsituationen

7.2. Unfallrisiken

7.2. Gesundheitsvorsorge

begleitende Themen
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